VOLLWERT-KOLLEKTIV

Mit hochwertigen Zutaten aus der Neukdllner Backstube
versorgt der Mehlwurm Berlin mit Backwaren.

Bereits seit vier Jahrzenten ist die Bickerei »Mehlwurm«
eine Institution in Berlin-Neukélln und gilt damit als eine
der #ltesten Biobickereien der Stadt. Das 1983 gegriindete
Kollektiv aus der linksalternativen Szene hebt sich nicht nur
in seiner Fiihrungsform von anderen Bickereien ab, son-
dern auch durch die Wahl und Qualitét der Zutaten. Wenn
moglich wird ohne Hefe gebacken und der selbst angesetz-
te Natursauerteig verwendet. Auf kiinstliche Backhilfen
wird verzichtet. Das Brotgetreide wird in der Backstube
in der Pannierstrafle 2 gemahlen - und das schmeckt man
auch - Von leckeren Dinkelbréotchen, iiber Karottenbrote
und Spinatstrudeln bis hin zum veganen Franzbrétchen
und der umfangreichen Kuchentheke. Fiir die Sparfiich-
se gibt es auch Backwaren vom Vortrag zum reduzierten
Preis. Im Team aus 26 MitarbeiterInnen wird grofler Wert
auf ein harmonisches Miteinander gelegt und betont, dass
flache Hierarchien gelten und alle iiberall mitzureden ha-
ben. Im Geschift in Neukdlln herrschte jedenfalls bei den
bisherigen Besuchen der Autorin jedes Mal auffillig gute
Stimmung.

Die Biobackwaren kénnen vor Ort in Neukélln, in der Mar-
heineke Markthalle in Kreuzberg oder samstags am Boxha-
gener Markt in Friedrichshain sowie in diversen Biosuper-
madrkten erworben werden. oo DORIS MOLLNER

mehlwurm.de
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